WERXKUCHL

ZUM ALTEN WASSERTURM

WOCHENMENUPLAN
14.05.2018 - 18.05.2018

MONTAG DIENSTAG MITTWOCH DONNERSTAG FREITAG
SUPPE GrieRRsuppe mit Ei Frittatensuppe Spargelcremesuppe Gurkenkaltschale Zwiebelsuppe mit CroGtons
Allergene ACF LM A CFGHLM AFG LM G A, C,F,GHLMN,O,X
Spaghetti Bolognese mit Matrosenfleisch mit Gebackenes Putenschnitzel Uberbackene Schinkenfleckerl |Schweinekotelett mit
MENU 1 Parmesan und Salat Teigwaren mit Reis und Salat mit Salat Krauterbutter, dazu Gemduse
& Braterdapfel
Allergene A CFG A CF L MO, X A C A CG G, M, N
Spinatstrudel mit Schafkdse, |Gerducherter Tofu auf China- |Couscous Salat mit Spargel & |Champignonsauce mit Reisauflauf mit Himbeersaft
MENU 2 dazu Sauerrahmdip & Salat Gemuse und Salat getrockneten Tomaten Semmelknddel
Allergene A C G M,N A F LN A E H N A CFG C F,GHP,X
MENU 3
Entnahme vom Salatbuffet mit Geback
Allergene
WOCHENANGEBOT Garnelenspielle auf Spargelreis mit pikantem Dip und Salat
Allergene A/ B,CG LM
NACHSPEISE Schokomuffin oder Obst Topfencreme oder Obst Mannerschnitten oder Obst | Malakoff-Schnitte oder Obst | Obst
Allergene A CF,GHN,P F,G A F,GH A CGH

Alle Mendis sind inkl. Suppe und Nachspeise | Haftungsausschluss bzgl. Kreuzkontamination | Anderungen vorbehalten

Allergene - Allergeninformation gemaR ,, Codex-Empfehlung”

A - Glutenhaltiges Getreide F - Soja und Sojaerzeugnisse N - Sesamsamen und Sesamerzeugnisse
B - Krebstiere und Krebstiererzeugnisse G - Milch und Milcherzeugnisse 0 - Schwefeldioxid und Sulfite

C - Ei und Eierzeugnisse H - Schalenfriichte und Schalenfruchterzeugnisse P - Lupine und Lupineerzeugnisse

D - Fisch und Fischerzeugnisse L - Sellerie und Sellerieerzeugnisse R - Weichtiere und Weichtiererzeugnisse

E - Erdniisse und Erdnusserzeugnisse M - Senf und Senferzeugnisse X - Alkohol



